
Vereinsheim am Stadion Bruchsal
Gesamtkarte mit Preisen und Allergenkennzeichnung

À-la-carte

Badischer Wurstsalat mit
Pommes

Mit Zwiebeln, Gewürzgurken und Pommes frites.
Allergene: J

11,90 €

Flammkuchen Elsässer Klassisch mit Schmand, Speck und Zwiebeln.
Allergene: A, G

10,90 €

Flammkuchen Mediterran Mit Schafskäse und Peperoni.
Allergene: A, G

10,90 €

Schnitzel Jäger mit Pommes Paniertes Schweineschnitzel mit hausgemachter Jägersoße und
Pommes frites.
Allergene: A, C, G

19,90 €

Schnitzel Rahm mit Spätzle Paniertes Schweineschnitzel mit hausgemachter Rahmsoße und
Butterschmelz-Spätzle.
Allergene: A, C, G

18,90 €

Käsespätzle mit
Röstzwiebeln und Salat

Handwerkliche Käsespätzle mit Bergkäse und Emmentaler.
Allergene: A, C, G

14,90 €

Caesar Salad mit Hähnchen Romanasalat, Croutons, Parmesan und gegrillte Hähnchenbrust.
Allergene: A, C, D, G

16,90 €

Maultaschen geschmelzt mit
Kartoffelsalat

Gebratene Maultaschen mit Schmelzzwiebeln und badischem
Kartoffelsalat.
Allergene: A, C, G, I

14,90 €

Burrata Bowl Salatbowl mit cremiger Burrata, frischen Blattsalaten, Gemüse
und mediterranem Charakter.
Allergene: G

14,90 €

Beilagen

Pommes frites Knusprig frittiert.
Allergene: -

4,50 €*

Kroketten Goldbraun und knusprig.
Allergene: A, C, G

4,90 €*

Spätzle Butterschmelz-Spätzle als Beilage.
Allergene: A, C

4,50 €*

Beilagensalat Kleiner gemischter Salat mit Hausdressing.
Allergene: J

4,90 €*

Soßen

Jägersoße Hausgemachte Pilzsoße.
Allergene: G

2,50 €*

Rahmsoße Cremige Rahmsoße.
Allergene: G

2,50 €*

Kindergerichte



Spätzle mit Rahmsoße Kinderportion Spätzle mit cremiger Rahmsoße.
Allergene: A, C, G

6,90 €*

Kinderschnitzel mit Pommes Kleines paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites.
Allergene: A, C

8,90 €*

Bratwurst mit Pommes Kinderportion Bratwurst mit Pommes frites.
Allergene: J

6,90 €*

Allergen-Legende: A = glutenhaltiges Getreide, C = Eier, D = Fisch, G = Milch/Laktose, I = Sellerie, J = Senf.

* Vorläufige Richtpreise für neu ergänzte Positionen ohne separate Preisvorgabe. Die Allergenkennzeichnung ist als belastbare
Arbeitsfassung gedacht und sollte vor Druckfreigabe noch einmal mit den tatsächlich eingesetzten Produkten, Panaden, Dressings,
Saucenbasen und Lieferantenartikeln abgeglichen werden.


